bréenderiet
enghaven

Braendevinens historie i1 korte traek
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« Braendevin er som det fremgar af navnet braendt vin. Man har
nok kun kendt til processerne i produktionen af braendevin |

ca. 1000 ar

« Aristoteles(384-322) beskriver processerne omkring
fordampning og forteetning. Han laver forsgg med vin, som
fordamper og forteettes.

« Der skal alligevel ga ca. halvandet artusinde, far denne viden
resulterer i breendevinsfremstilling.
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« Det er araberne, der videreudvikler destillationen og
destillationsudstyret.

« Araberne tager deres viden med til Europa med erobringen af
Spanieni 711.

« Arabernes laerdom bliver viderefgrt pa italienske universiteter

« | 1200 tallet beskriver lsegen Thaddeus Florentinus
vandkglingen. Florentinus bruger breendevin bade indvortes
og udvortes mod alle mulige sygdomme og er kendt for citatet:
"Breendevin er alle leegemidlers moder og dronning”
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« 11235 har man den farste recept pa fremstilling af ren alkohol.
Man skal igennem hele 7 braendinger for at have en ren

alkohol.
« Da udstyr og processer fgrst er udviklet breder kendskabet sig
hurtigt over Europa.

 Der bliver destilleret vin og tilsat urter pa klostre og apoteker
for at fremstille universalmedicin.
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« 11400 tallet bliver breendevinen importeret til Norden eller fremstillet af
bradkorn som var billigere end vin.

* Forbruget af breendevin er stgt stigende, og breendevinen bliver fremstillet
bade pa landet og i byen.

« Troen pa breendevinens og urternes leegende kraft gjar, at der alle steder
bliver eksperimenteret med sammensaetningen af braeendevin og urter.

« Den store produktion af breendevin og den udbredte fuldskab tvinger
myndighederne til at skride ind med tiltag — eksempelvis skal landstinget
starte senest kl.7.00 og der bliver foroud mod udskaenkning af alkohol pa
helligedag fgr middag.

* 11621 kommer der beskatningen af braendevin

bréenderiet
enghaven



1700 tallet og
braendevin

| 1700 tallet begynder statens mange reguleringer vedr. braendevin,
men kursen er slingrende.

Hjemmebraendingen er begunstiget, og hvis man holder sig indenfor
med sin dram, kommer det ikke myndighederne ved

Byerne bliver beskyttet saledes, at der ikke ma oprettes braenderier i
en zone pa 2 mil omkring kebstaederne.

| 1730’erne kommer der flere "forbud om tilladelige kroholdere pa
landet” og "forbud om bryggen og braenden pa landet”

Det er imidlertid sveert for salgsbreendevinsbraendere at klare sig
mod hjemmebraenderne, nar de ikke kan tilbyde et bedre produkt
end hjemmebraenderne .

| 1768 kommer der en forordning om forpagtning af braendevinsret i
landsogne, men smugbraenderiet fortsaetter "afqgiftsfrit’, og 1772
opgives forordningen, men forbudet mod smugbraenderiet
Indskaerpes.



Myndighedernes
regulering 1 1700

| Danmark gar breendevinsproduktion fra "frihed til forbud” og
fra forbud til forpagtning og endelig tilbagevende til forbudet

| Jylland er hovedparten af den braendevin, der bliver drukket,
smugbreaendt, og derfor udvikler kgbsteedernes braenderier sig
Ikke ligesom der stort set ingen teknisk udvikling forekommer.

Det bliver en nebengesjeeft at lave breendevin i kgbsteederne.

1797 bliver afgifterne omlagt og sat op. Der skal svares skat
nar der braendes pa korn, sukkervand mv., mens breending pa
frugter og vilde baer kan braendes uden afgift — Herved er de
strukturelle forhold pa plads for en dansk frugtbraendevins-
tradition.



Den tekniske
udvikling

Da hovedparten af breenderierne er smugbraenderier, og da de
lovlige braenderier kares som nebengesjeeft, henter de ikke
erfaringer fra de udenlandske braenderier.

Pa breenderierne er der stor forskel pa, hvilken meengde der
produceres, og kvaliteten er ogsa tvivisom. Meget af
breendevinen er sa darlig, at breendevinen er direkte skadelig.

| slutning af 1700 tallet kommer termometeret og
styrkemaleren i brug, men de bliver farst almindelige i
braenderierne |1 1820erne

| 1748 udgiver Eva de la Gardie en afhandling om
breendevinsforsgg med kartofler som udgangspunkt.
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* | Igbet af 1800-tallet aftager hjemmebraenderiet.

| starten af 1800 tallet er der sma 2500
njemmebraenderier.

« | 1843 er der frit lejde for aflevering af
praenderiudstyr.

« Det, at man skal til at kgbe sin braendevin har den
Konsekvens, at kravene til kvaliteten stiger.
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« Kreaturhold og braenderier haenger sammen pga
paermen.

| Kgbhenhavn er der i1 1800 tallet ca. 300 breenderier,
og der holdes over 1400 stk. kvaeg

« Den store koncentration af kveeg pa breenderierne
giver anledning til diskussion af braenderiernes
placering og starrelse.
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e Brgndum er et familiefirma indtil det
opkebes af "De Danske Spritfabrikker”

* Professionaliseringen af breenderierne

* Videnskabeligggrelsen af
braenderierhvervet bl.a. gennem @rsted
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Peder Mathias Spendrup

» Har vaertshusbraenderiet "I Hjorten”
 Opfinder et alkoholmaler med termometer

| 1840 aendres enheder sa alkohol males i %
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« Gar fra et varieret og ofte darligt hjemmebraendt produkt til et
iIndustriprodukt af ensartet og bedre kvalitet

« Produktionsprocessen a&ndres bl.a. ved opdelingen i hoved,
hjerte og hale

« Udstyret bliver aendret | taet samspil med industrialiseringen af
produktionen. Dampmaskinen kan bruges i rigtigt mange
sammenhaenge | produktionsprocessen.

 Industrialiseringen ggar, at breendevinen kan fremstilles billigt,
hurtigt og i en ren kvalitet.

 Industriproduktionen medfarer en koncentration af
braenderierne.
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* Tietgen og Olesen skaber "De Danske Spritfabrikker”

» | 1923 opkgber DDSF det sidste selvsteendige
oraenderi — Silkeborg Spritfabrik.

 Det tager kun ca. 50 ar at fa monopol pa den danske
spiritusproduktion

« | 1933 stilles der lovforslag om monopolet

 Aftalerne mellem DDSF og staten Igber i 10 ar ad
gangen

 Med Danmarks indtraedelse | EF 1 1973 opsiges

aftalen
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« Der sker 11917 en afgiftsforhgjelse fra 1 kr. til 11 kr.

« Afgiften der blev palagt ud fra ravaremangel fik stor
betydning for forbruget

« Sammen med andre regler betyder afgiftseendringen
et kraftigt fald i1 forbruget.

« Afqifter betyder noget for statskassen.
« Det lave forbrug fortseetter til efter 2. verdenskrig.
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 Den ggede velstand gger forbruget af snaps

« Snaps gar fra lavstatus til at blive et
velstandssymbol

« Hjemmebraendingens far sin renaessance —
igen med fuselsmag

* Fuselsmagen skal skjules med krydderier

bréenderiet
enghaven



De glade
60’ere - 2

Det sgges tilbage mod den gamle
braendevinskultur fra far monopolet.

Stor maengde litteratur omkring
braendevin udgives.

De klasssike braendevinsbgger udgives |
denne periode.

Malurt-, porse og perikumsnaps bliver
ofte naevnt | medierne.
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* Det bliver igen muligt at etablere braenderier.

 Der er flere arsager til, at der ikke kommer
gang | produktionen.

* Flere firmaer kagber sprit som de smagsseetter.
* Den billige vodka oversvammer markedet.
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 Efter 1973 far DDSF mulighed for at lave
aftaler med udenlandske producenter.

« DDSF bliver store pa import af spiritus.

* 11980°erne spreder DDSF sig indenfor
fadevareproduktionen.

 DDSF fraseelges til V&S.
* Pernod/Ricard opkgber V&S.

bréenderiet
enghaven



Den danske
breendevins
revolution

Farst efter artusindskiftet begynder der at
opsta nye danske destillerier.

De fagrste bliver etableret | forbindelse med
bryggerier

Andre destillerier er etableret pa danske
vingarde
Herudover etableres der selvstaendige

destillerier som primaert laver enten
frugtbreendevin eller whisky



C

* Bryggeriet Herning
* Braunstein
* Orbaek
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« Skaersggaard Vin

« Stone Grange

* Vingarden Lille Gadegard
 Dyrehgj Vingard
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« Stauning Whisky
* Fary Lochan
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* Braenderiet Enghaven
« Agua Vitae Sydfyn
* Nordisk Braenderi
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