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W Erznderist Enghaven blev etableret i lebef af sommeren og

eftardret 2007 af Eshen Moastrup, Erik Moastrup og
Brndariet ligger i den fille by Mallenup pd nondsiden af Randars Fjord.

Mikkel Nordiovist.

W Enghaven producerer frugtbrendevine af eau de vie-typan pd

gamie danske frugtsorter - primest abler. | 4 er der dog ogs§
bilwat lavet brendaving pd parer, kirsebar og blommer.

W Udover agne frugtbraendevine producarer
Enghaven ogsd drusbrndevine for vinbonden i
Ugalris og an vinproducent pd Odder-kanten.

M L5 mera om Enghaven pd wwrs.braenderict-angbawen.dk.

Destillatet stir endnu i
stiitankens, og her fir
det v at bitve i endnu
nogle manader. Dek blow
vinbonden Petar Kaj Knudsen
o brandevimsmadgeren
Esben Moestrup enige om
ved smagningen. Foto:
Migls-Chr. Jonsson.

Lang

Vinbonden fra
Ugelris ma vente
nogle maneder
endnu pa sin
druebrandevin

Af Nials-Christian Jonsson
ncio B bergske dk

MELLERUP: Sclvom druerne
blew hastet helt tilbage i okto-
ber, mé vinbonden fra Ugel-
iz, Peter Kaj Kmidsen, vente
et podi stykke tid endmu pa ot
af sime produkter - den axdle
droebraendevin, som han fik
lavet for fierste gang zidste i

Det blev Klart forleden, da
han sammen med sin san
Jeppe var taget til Braenderi-
et Enghaven i Mellerup, hivor
restprodukierne fra vinpro-
duktionen tages under k=er-
lig behandling af breendevins-
mager Esben Moestrup

Egentlig var turen til Mel-
lerup tilteenkt som den ende-
lige bestemmelse af alkohol-
procenten i druebraendvinen
inden filireringen og aftap-
ningen pa Aasker, men helt 24
langt i processen kom braen-
devinen ikkei denne omgang,
for den var ikke ferdigudvik-
1zt endn.

Det blew vinbonden og
brendovinemageren  helt
enige om under smagningen,
som dog alligevel gav en Klar
indikation af, hvor alkohol-
procenten skal lamde.

38'eren for tynd
oDen pa 38 procent er helt
Klart for tynd.« lad den umid-
delbare melding fra Peter Kaj
Emuds=en, da de farste draber
fra braendingen af’ de grenne
druer havde ramit ganen.

Den melding kunne bade
brndevinsmageren of de-
res udsendte Eun give ham
ret i, og der var ogsa fuld enig-
hed om, at udgaven med de 42
procent alkohol var bade for
krads og pebret.

wlen angriber jo ligefrom
mundhulen.« lad en kom-
mentar

»Egenilig er det jo fanta-

stisk, at der kan vaere sa stor
forskel pd grund af fire pro-
cent alkohol, men det viser
jo bare, at man virkelig skal
veere meget najeregnende
med, hvordan man fremstil-
ler den her slags ting.« sagde
Esben Moestrup, som hurtigt
blev enig med Peter Kaj Knud-
sen om, at breendevinen pa de
granne druer skal have lov til

at st en méaned eller to end-
nu pa staltanken, da den pa
ingen made er ferdigudvik-
let endnu.

Vinteren satte alt i sta

wForklaringen pa, at den ik-
ke er det, er efter min mening
den kolde vinter: Vi har de de-
stillerede vapsker stiende i en
container udendsre, og sidste

vej til de aedle draber

Ar ved denne tid havde de vae-
ret udsat for ret store tempe-
raturudsvingninger, men i r
har det jo bare varet konstant
koldt, s4 det hele er nasrmest
giet 1 std,« lad Esben Moe
strups forklaring pd, at braen-
devinen endnu ikke er klar til
at blive tappet pa flasker,
Heldigvis har Peter Kaj
Enudsen ikke travlt med at fa
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Det kraaver koncentration at
blive ved med at skelne de
forskellige smagspraver fra
hinanden. Her er duftesansen

en afgarende faktor.

sit produkt pA gaden, for som
han forfklarede var der jo alle-
rede udsolet langt tid far jul
sidste Ar, og det var lige her; at
han kunne have solgt en mas-
se af sine braendevine.

»584 lad dem endelig fa lov
til at udvikle sig endnu mere,«
sagde Peter Kaj Knudsen, da
han og Esben Moestrup var
blevet enige om, at ogsa destil-
latet af de bla druer skal have
lov til at udvikle sig noget me-
re, selvom denne braendevin
allerede nu var klart mere nu-
anceret end den pd de grenne
druer

Her var det heller ikke neer
sd Klart hvilken alkoholpro-
cent, man skulle vaelge, 54 det
endte med, at der i fellesskab
blev truffet en beslutning om,
det nok skal vaere en blanding
af den med 38 og den med 40
procent alkohol.

»Men det skal vi jo heldig-
vis smage os frem til igen,«lad
det fra Peter Kaj Knudsen.



